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Herzlich Willkommen in den Köhler-Stuben in Oberweis

Als Gastgeber in der Eifel sind wir bemüht, 

weitestgehend regionale Produkte zu verarbeiten.

Damit möchten wir unseren Teil dazu beitragen, dass die Landschaft durch land-

wirtschaftliche Nutzung auf ganz natürlichem Weg gepflegt erhalten bleibt. 

Probieren Sie auch unseren hauseigenen Köhler-Liesel-Likör:

Er wurde nach einer Idee von Alwin Köhler und dem Destillateur Reinhard Haller als 

eine Hommage an Alwins Mutter Elisabeth Köhler kreiert. Die Charakteristik ist sein 

vollaromatischer Geschmack sonnengereifter, regionaler Mirabellen mit einer 

angenehmen fruchtigen Süße. Als Haustrunk erfreut sich diese Eifeler Likörspezialität 

schon seit Jahren, auch bei unseren internationalen Gästen, einer großen Beliebtheit.

Wem unser Köhler-Liesel geschmeckt hat, dem bieten wir gerne unsere 

Geschenkflaschen für Zuhause oder zum Verschenken an:

0,2 l-Flasche: 10,00 €

0,5 l-Flasche: 19,50 €

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt und vor allem

Guten Appetit!
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Pousada Port; Manoel Pocas jr. Vila Nova de Gaia, Portugal
Pocas ist eines der letzten Portweinhäuser, die sich seit der Gründung in

Familienbesitz befinden. Die alten Lagerhäuser befinden sich in Vila Nova de

de Gaia, die Regflächen nahe Regua und Pintao. 

White:

Weißer Port - helles gold-gelb - weich-trocken mit Noten von tropischer 

Ananas und Bananen, etwas Zitrus, elegant, mild und nachhaltig.

5 cl 4,70 €         

Tawny:

Ein Duft von Beeren und Holztönen, fruchtig mit enormer Aromenvielfalt. 

Silber-Medaille bei Vinalis Internation Paris 2001. 5 cl 4,70 €         

 

Sherry-Erlebnis von TORO ALBALÁ
Fino del Lagar " Eléctrico"
Dieser Sherry-Typ ist außergewöhnlich zart und mineralisch auf der Zunge.

Man schmeckt eine reife Pampelmuse am Gaumen. Im Nachhall entfalten

sich Litschitöne. 5 cl 6,10 €         

Cream P.X.
Im Cream haben wir kaum noch bittere Noten. Er schmeckt nach türkischem Honig

nach Mandel, ist cremig und in zarte Holz- und Tabaknuancen eingebunden.

5 cl 6,10 €         

"Cuba Libre" mit Havana Club 7 Anos 8,50 €         

Hendrick's Gin & Tonic 8,50 €         

zu Deutsch Freies Kuba, ist ein simpler, gleichzeitig aber auch raffinierter Cocktail mit 

dem Coffein-Kick für lange Nächte! Mit diesem auf Rum, Cola und Limetten 

basierenden Longdrink stießen die amerikanischen Soldaten nach dem gewonnenen 

Spanisch-Amerikanischen Krieg auf ihren Sieg an. 

Der Inbegriff erhabener Einfachheit. Es gibt einen guten Grund, warum der Hendrick's 

Gin und Tonic mit seiner Gurkengarnierung so beliebt ist. Es ist Poesie in einem 

Longdrinkglas.L
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Martini bianco 5 cl 5,00 € 

Martini rosso 5 cl 5,00 € 

Campari pur auf Eis 4 cl 6,50 € 

Campari-Soda oder -Orange 4 cl 6,50 € 

Aperol Spritz 6,50 € 

Hugo 6,50 € 

Ricard 2 cl 3,50 € 

Vinum Riesling Sekt trocken 10 cl 4,50 € 

Kir Royal, Crème de Cassis oder Peach
mit Riesling Sekt 5,50 € 

Heim'sche Sektkellerei Neustadt a.d. Weinstraße
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Im Jahr 1863 erfanden die Gründer in Turin ein einzigartiges und geheimes Rezept, bei 

dem eine Auswahl von mehr als vierzig aromatischen Kräutern und hochwertigen Weinen 

aus den piemontesischen Weinbergen gemischt wurden.

Ricard verfügt über einen sehr schönen Bronzeton und einen intensiven Anis-Geschmack. 

Diesen erhält er durch Mazeration von Sternanis, Fenchel, Lakritz-Wurzeln und anderen 

Kräutern und Pflanzen der Provence.

Seit seiner Erfindung in Padua im Jahre 1919 ist Aperol der Inbegriff des Aperitifs.

Seine einzigartige und geheime Rezeptur ist seit dieser Zeit unverändert.

Genießen Sie die Eleganz von Martini Bianco. Sein einzigartiger Charakter kommt, 

neben einigen anderen aromatischen Kräutern, aus dem Aroma der Vanille, die

seinen modernen und leichten Stil kennzeichnet

Genießen Sie den Reichtum und die Komplexität von Martini Rosso. Sein einzigartiger 

Charakter kommt von einem großen Anteil von italienischen Kräutern, die mit 

exotischen bitter-süßen Hölzern ausgeglichen werden.

Der Hugo ist frisch und steht nicht nur beim weiblichen Geschlecht hoch im Kurs

Der Anfang des roten Kräuterlikörs fällt in das Jahr 1862. Zu diesem Zeitpunkt wurde 

das Getränk erstmals den Gästen im Mailänder Caférestaurant "Camparino" 

präsentiert. Das genaue Rezept ist Familiengeheimnis. Das über ein Jahrhundert alte 

Gebot nur natürliche Zutaten - die aus insgesamt 86 Kräutern, Wurzeln, Gewürzen und 

Früchten bestehen - für die Campari Bitter Herzstellung zu verwenden, befolgt man 

bei Campari noch heute.
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Tomate liebt Mozzarella - Dreamteam in Rot-Weiß

10 €    

Nautica 

14 €    

Original Eifler Schinkenteller

13 €    

Zwiebelsuppe französische Art 6,50 € 

Tomatensuppe 6,50 € 

Lecker und hausgemacht mit Sahne-Topping

Tagessuppe 5,50 € 

Bitte fragen Sie unser Service-Personal.

Alle unsere Vorspeisen und Suppen servieren wir mit ofenfrischem Francette von der

Bäckerei Flesch aus Dudeldorf.
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Fruchtige Kirsch-Tomaten und Mozzarella-Minis an Olivenöl und 
cremigem Balsamico-Essig mit frischen Basilikumblättern und 

Feiner Shrimpscocktail mariniert mit einer cremigen Honig-Senf-Dill-
Vinaigrette und geräuchertes Eifler Forellenfilet aus Sellerich an 
herzhaftem Sahnemeerrettich

Schinken von Hamper: Nach alter Bauern-Art. Von Hand gesalzen 
mit Buchensägemehl und Kräutern geräuchert, langzeitgereift 
und 

köstliche hausgemachte Zwiebelsuppe mit viel Zwiebeln und 
einer
Baguettescheibe mit Käse überbacken
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"Köhlerliesel" 17 €    

"Florida" 17 €    

"Milano"
Feiner Kopfsalat in Essig-Öl-Vinaigrette mit in Streifen geschnittenem 12 €    

gekochtem Schinken und Käse, Zwiebelringen, Ei, Oliven und

Cocktailsauce als Topping

Salatteller
gemischte Salate der Saison 6 €      

Gemüseteller à la Chef 17 €    

gedünstete Gemüseauswahl mit Folienkartoffel vom Holsthumerberg,
hauseigener Kräuterquark, Gemüsenugget und Grilltomate

Omelette 15 €    

Lecker gefüllt mit in feinen Kräutern gebratenem Gemüse.
Dazu reichen wir einen knackigen Beilagensalat.

Knackige Blattsalate und frische Rohkostsalate
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 an hauseigenem Dressing, denn….

umlegt mit zwei rosa gebratenen Schweinemedaillons und in
hausgemachten Speckzwiebeln geschmorten Champignons

Salat geht einfach immer!

an feinen Putenbruststreifen. Dazu harmonisieren die gesüßten 
frittierten warmen Früchte.
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Pommes frites

Kartoffelkroketten

Petersilienkartoffeln

Butterreis

Bratkartoffeln

frische Gemüseauswahl

Schweineschnitzel "Försterin"-Daat ääßen baal all! 180 g 18 €    

Pfifferlinge und Champignons in Rahm 250 g 21 €    

Schweineschnitzel "Madagaskar" 180 g 18 €    

an pikanter Pfeffer-Rahmsauce 250 g 21 €    

Putenschnitzel "Oriental" 18 €    

an Curry-Rahmsauce mit Früchten

Schweinesteak "Großmutter's Art" 21 €    

mit gebratenen Zwiebelringen, Räucherspeck und Champignons

Schlemmerteller - Eesen Klassiker 23 €    

Drei Medaillons mit gebratenen  Champignons,

nappiert mit Sauce Hollandaise

Schweinefilet "Sierra Leone" 23 €    
Drei Medaillons an heller Pfefferrahmsauce und einer 
gebratenen Ananasscheibe

direkt zugewiesenen Beilagen.
Wählen Sie daher aus den unten aufgeführten Vorschlägen

zwei gewünschte Beilagen aus.

Unsere Speisekarte enthält bei den Einzelgerichten keine

bunter SalattellerB
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Original "Wiener Schnitzel" 23 €    

zwei Kalbsschnitzel mit Zitrone, Sardellen und Kapern garniert

Cordon Bleu 25 €    

Kalbsschnitzel gefüllt mit gekochtem Schinken und Käse

Eifler Bauerntopf 21 €    

gebratene Schweinefilet-, Rumpsteak- und Kalbsstreifen mit

Zwiebeln und Lauch angeschwenkt; mit Bier abgelöscht,

dazu Bratkartoffeln und Speckbohnen

Rumpsteak "Patron" 250g 29 €    

mit herzhafter Kräuterbutter und Meerrettich 350 g 37 €    

Pfeffer-Rumpsteak 250 g 30 €    

grüne Pfefferkörner in pikantem Rahm 350 g 39 €    

Küchenmeister-Steak - Daat ësst de Chef!

mit frischem Knoblauch, Zwiebeln und 250 g 30 €    

Kräuterbutter gratiniert 350 g 39 €    

Gebratenes Zanderfilet 24 €    

an feiner Kräuter-Zwiebel-Rahmsauce

Eifel-Forelle "Müllerin" 21 €    

aus Sellerich in feiner Butter gebraten

Fischstäbchen mit Pommes frites 9 €      

Chicken Nuggets mit Pommes frites 9 €      K
ids
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Wir servieren ausschließlich argentinisches Angus-Roastbeef
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Spaghetti oder Tortellini mit:

Sauce Pomodoro 10 €    

Tomatensauce

Sauce Bologne 11 €    

Hackfleischsauce

Carbonara 12 €    

Sahnesauce mit Speck und Ei

Frischer hausgemachter Pizzateig; Alle Pizzen Ø 26 cm 

Pizza Salami 9 €      

mit Käse, Tomatensauce und Salami

Pizza Hawai 10 €    

mit Käse, Tomatensauce, gekochtem Schinken und Ananas

Pizza Italia 10 €    

mit Käse, Tomatensauce, Mozzarella, Kirschtomaten und Basilikum

Pizza Schooster 11 €    

mit Käse, Tomatensauce, Artischocken, Zwiebeln, Knoblauch

und Peperoniwurst

Pizza Francia 12 €    

mit Frischkäse, Käse, gekochtem Schinken und Lauch

Pizza Rodeo 12 €    

mit Käse, Barbecue-Sauce, Speck und Zwiebeln

Pizza Con Tutti 12 €    

mit Käse, Tomatensauce, Champignons, Zwiebeln, Salami, 

Peperoniwurst und gekochtem Schinken

Pizzabrot mit Kräuterbutter 6 €    

Pa
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Bestimmen Sie Ihren Nudelfavoriten mit der dazugehörigen Geschmacksnote:
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zz
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Mazadro le diciotto Lune

Der Diciotto Lune (dt.: 18 Monde) stammt aus der Auswahl der besten Trentiner

Trester von Teroldego, Marzemino, Cabernet, Chiava, Chardonnay, Moskato

und Müller Thurgau Reben; mit großer Sorgfalt von Andrea Marzadro per-

sönlich selektiert. 2 cl 5,00 €            

Mazadro Grappa 43°

Der Ruf nach Vollkommenheit. Dieser Grappa zeigt mehr als alle anderen die

tiefe Verbindung des Unternehmens Marzadro mit der Region Trentino: Er wird

aus einem Trester-Cuvé gebrannt, der aus autochthonen Rebsorten besteht

2 cl 4,50 €            

Hendrick's Gin

Hergestellt wird Hendrick's als einziger Gin unter der Verwendung eines Carter-

Head und eines Bennet-Kessels in Girvan, Schottland. Die Infusion mit Gurken-

und Rosenblattessenzen machen den Gin einzigartig. 2 cl 5,50 €            

Havana Club 7 Anos Rum

ist überaus vielseitig. Dieser dunkle, in ehemaligen Bourbon-Fässern gereifte

Rum bringt die gehaltvollen, natürlich Aromen Kubas perfekt zur Geltung.

Er enthüllt die Geschmacksnoten des kubanischen Terroirs: aromatischer 

Tabak, süß tropische Früchte, Melasse, Gewürze und Vanille - Aromen, die

während des kontinuierlichen Reifungsprozesses langsam, doch dafür umso 

nachhaltiger freigesetzt werden. 2 cl 4,50 €            

Chabasse VSOP

2 cl 5,50 €            

Talisker - Single Malt Scotch Whisky 10

2 cl 5,50 €            

G
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Digestif - Empfehlungen
G
in
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c Herzhafte, allgegenwärtige Noten von Frucht prägen das Aroma und den 

Geschmack. Das Unternehmen Chabasse liefert hiermit einen Charmeur, der Lust auf 

mehr macht. Ein floraler Unterton balanciert die aussagekräftige Fruchtigkeit aus und 

hält den Genießer bei Laune. Wer es lieber harmonisch statt zu anspruchsvoll mag 

oder auf Würze und / oder Süße verzichten möchte, ist hier goldrichtig. Jedes Destillat 

aus hochwertigen, sorgsam verarbeiteten Weintrauben lagert  mindestens vier Jahre 

im Eichenfass.
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Das Aroma des 10-jährigen Talisker ist rauchig und malzig-süß. Der

Geschmack ist passend kräftig, explosiv - ja sogar pikant. Es folgt ein

gewaltiger Abgang, ein echter 'Nachbrenner' Der Talisker gehört zu den

würzigsten Malts, die derzeit erhältlich sind.
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Bitburger Pils 0,25 l 2,50 €               

Bitburger Pils 0,4 l 4,00 €               

beides auch als Schuß, - Radler oder mit Cola

Benediktiner Hefeweizen 0,30 l 3,00 €               

Benediktiner Hefeweizen 0,50 l 5,00 €               

beides auch als Mix mit Cola oder Banane

Bitburger Pils Stubbi 0,33 l 2,80 €               

Bitburger Pils 0,0 oder Radler 0,0 0,33 l 3,20 €               

Karlsberg Mixery 0,33 l 3,20 €               

Köstrizer Schwarzbier  0,33 l 3,20 €               

Köstrizer Kellerbier 0,50 l 5,00 €               

Benediktiner Weizen alkoholfrei 0,50 l 5,00 €               
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Viez - Frau Rauscher 0,25 l 2,50 €               

Viez - Frau Rauscher 0,5 l 5,00 €               

beides auch als Mix mit Cola oder Sprudel

afri Cola 0,30 l 3,00 €               

afri Cola ohne Zucker 0,30 l 3,00 €               

Bluna Orange 0,30 l 3,00 €               

Bluna Zitrone 0,30 l 3,00 €               

Diesel 0,30 l 3,00 €               

afri Cola, Bluna oder Diesel auch als 0,20 l 2,00 €               

oder 0,40 l 4,00 €               

Gerolsteiner Sprudel 0,25 l 2,50 €               

Gerolsteiner Sprudel 0,75 l 6,50 €               
beides auch als Medium oder Naturell

Bitterlemon 0,20 l 3,00 €               

Thomas Henry Tonic Water 0,20 l 3,00 €               
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Eifler Apfelsaft klar oder naturtrüb 0,30 l 3,60 €            
Eifler Apfelschorle klar oder naturtrüb 0,30 l 3,60 €            
Unseren Apfelsaft beziehen wir ausschließlich bei Haller's Destillerie, Prümzurlay

Orangensaft 0,30 l 3,60 €            
Johannesbeernektar 0,20 l 3,60 €            
Traubensaft rot 0,20 l 3,60 €            
Traubensaft weiß 0,20 l 3,60 €            

Malteserkreuz Aquavit 2 cl 2,80 €            
Linie Aquavit 2 cl 3,30 €            

Fernet branca 2 cl 2,80 €            
Jägermeister 2 cl 2,80 €            

wird in alten Sherryfässern aus Eichenholz gelagert und reift 19 Wochen auf 
Schiffen, die den Äquator (Linie) kreuzen. Er besitzt einen reichen 
abgerundeten Geschmack aus Anis, Kümmel und Eiche.A
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Jägermeister 2 cl 2,80 €            
Ramazotti 2 cl 2,60 €            
Buff à Echternach 2 cl 2,50 €            
Underberg 2 cl 3,80 €            

Amaretto DiSaronno 2 cl 3,00 €            
Baileys Cream * 4 cl 4,50 €            

Eierlikör Verpoorten 2 cl 2,50 €            
Bessen Jenever DeKuyper 2 cl 2,50 €            
Molinari Caffé Liqeur 2 cl 2,50 €            
Ouzo 12 2 cl 2,50 €            
Grand Marnier Rouge 2 cl 4,50 €            

Tullamore D.E.W. Blended Whiskey 2 cl 3,60 €            

Die Kraft erlesener und aromatischer Kräuter aus 43 Ländern.M
ag
en
bit

*Mit Farbstoff (Zuckerkulör), Aroma (Koffein), mit Emulgatoren: E471 und mit Säureregulator E331.

ist ein edler bernsteinfarbener Likör aus Frankreich und wird nach einem 
Rezept aus dem Jahre 1880 hergestellt. Hierbei handelt es sich um eine 
Kombination aus Cognac und Orangen. 

Dieser irische Blend schmeckt durch die Dreifach-Destillation
angenehm mild. 
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Köhler-Liesel 2 cl 3,00 €               

Nusscello - Nusslikör 2 cl 3,50 €               

Roter Weinberg-Pfirsichlikör 2 cl 3,50 €               

Obstler 2 cl 2,80 €               

Nelches-Birne 2 cl 3,80 €               

Williams-Christ-Birne 2 cl 3,80 €               

zum zweiten Mal nach 2013 mit dem Staatsehrenpreis ausgezeichnet.

hergestellt aus feinsten geschrotenen und gerösteten Wal- und Haselnüssen

Unsere Edelobstbrände beziehen wir ausschließlich von

Haller's Destillerie aus Prümzurlay, die bereits national und international

mehrfach ausgezeichnet wurde; zuletzt im Jahre 2020

13 Goldenen, 17 Silbernen und 3 Bronzenen Kammerpreismünzen

der Landwirtschaftskammer Rheinland-Pfalz und wurden mit diesem Ergebnis
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Sauber gebranntes Destillat mit elegant-zurückhaltendem Williams-Ton,

mittelschwerem Körper mit reiner Fruchtnote und zarter Bitterkeit im Finish.

Den klar strukturierten, dabei runden und weichen Duft dominiert ein 

tiefer würziger Ton nach vollreifer Birne, der sich harmonisch auf der Zunge 

Mirabellenbrand 2 cl 3,80 €               

Tasse Kaffee Creme 2,50 €               
Tasse Kaffee koffeinfrei 2,50 €               
Cappuccino 3,50 €               
Milchkaffee 3,50 €               
Latte Macchiato 3,50 €               
Espresso 2,80 €               
Espresso Macchiato 3,00 €               

Café Italiano mit Amaretto und Sahnehäubchen 6,50 €               
Holländischer Kaffee mit Eierlikör und Sahnehäubchen 6,50 €               

Irish Coffee mit Tullamore D.E.W. 6,50 €               K
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Würziger Mirabell mit Anklängen an Aprikosen und Pflaumenkompott, auf 

der Zunge dicht mit auffrischender Frucht im langen Abgang. 
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Schwarzer Tee - Earl Grey 2,80 €            

Grüner Tee - Sonne Asiens - fein-herb 2,80 €            

Pfefferminze 2,80 €            
Extra-aromareiche Minzblätter, auf grosses Format sorgsam geschnitten mit 

einem Höchstmass an Aroma und Frische. Dieser Pfefferminztee ist eine wahre 

Offenbarung.

Tea-Diamond - loser Blatt- und Broken Tee in Premiumqualität

im pyramidenförmigen Teebeutel

nk
e

Tee in seiner besten Art und Weise!

Sencha mit zartherbem Geschmack, versetzt mit Lemongras

und frischem Zitrusaroma. Die gute Laune Asiens in Tassen. 

Eine edle Darjeeling-Assam Mischung wird nach EILLES Rezeptur mit feinstem 

Bergamottöl dezent benetzt.

Kamillenblüten 2,80 €            

Bio-Früchte Natur 2,80 €            

Grog (2 cl Pott Rum 54%) 3,00 €            

Tee mit Rum (2cl Pott Rum 54%) 6,00 €            

Tasse Kakao 3,00 €            

Tasse Kakao mit Sahne 3,50 €            

Tasse Kakao mit Schuss 5,50 €            
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Hochwertige Kamillenblüten mit intensivem Aroma und zartem Duft. Im Gegensatz

 zu 'einfachen' Kamillentees enthält dieser Luxustee die volle Blüte und damit das 

unverfälscht-runde Aroma.

Unsere naturbelassene Früchtemischung aus Hibiskus, Apfelstücken, Hagebutte, 

Orangenschalen, Rote Beete und Zitronenschalen überzeugt durch einen intensiv-

aromatischen Geschmack auf reiner, unverfälschter Basis. Ein Spitzengenuss im 

Früchtebereich!
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DOM Weißburgunder trocken 5,50 €

Bischöfliche Weingüter Mosel 0,2 l

DOM Riesling trocken 5,50 €

Bischöfliche Weingüter Mosel 0,2 l

DOM Riesling halbtrocken 5,50 €

Bischöfliche Weingüter Mosel 0,2 l

DOM Riesling edelsüss 5,50 €

Bischöfliche Weingüter Mosel 0,2 l

Pura Vida 5,50 €

Weingut Oswald, Rheinhessen 0,2 l

Spätburgunder Rosé trocken 5,50 €

Winzergenossenschaft Mayschoß Ahr 0,2 l

OSWALD Rotwein lieblich 6,00 €

Rheinhessen 0,2 l

Winzergen. Mayschoß-Ahr halbtrocken 6,00 €

0,2 l

Cotes du Rhone Tradition 6,00 €

Domain la Romaine Rhone 0,2 l

Spätburgunder Nikolaus N. trocken 6,00 €

Winzergenossenschaft Mayschoß Ahr 0,2 l

Artevin Tinto Tempranillo 6,00 €

Suneto a Don Sancho de Londono Rioja 0,2 l
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Nauert-Gnägy Riesling Trocken

  Schweigen-Rechtenbach am deutschen Weintor, wo die Landesgrenze zu 

Frankreich durch die Weinberge verläuft. Hier wächst dieser fruchtig leichte 

Riesling, vom Winzer Michael Gnägy sorgfältig vinifiziert und mit

 7,5gr. Restsüße ausgestattet. 0,75 l 17 €  

Philipps-Eckstein Weißburgunder trocken

Der fruchtig, spritzige Weißburgunder besticht durch sein blumiges Bukett. 

Die reifen Fruchttöne mit leichten Würzaromen begeistern. Mit großem 

Potential und einem guten Abgang ist er der ideale Essenbegleiter der

sommerlichen Küche. 0,75 l 24 €  

Hans Bausch Hattenheimer Wisselbrunnen Spätlese süß

Die Rheingauer Lage "Wisselbrunnen" bietet mit ihren tertiären Mergel-

böden auch in heißen Jahren hervorragende Wasserspeicher für ihre

Weinreben. So kann Winzer Hans Bausch Trauben bester Qualtiät für 

diese Spätlese ernten. Mit Anklängen von Mango, Maracuja und 

kräutriger Würze 0,75 l 27 €  

VanVolxem Schiefer-Riesling trocken

Heftiger Zitrusduft mit Aromen von teils kandiertem, teils eingemachtem 

Steinobst sowie kräutrigen und mineralischen Noten. Saftige, süßliche

Frucht im Mund, knackige Säure, hefige Würze am Gaumen, daneben

Kräuter und mineralisch, gute Nachhaltigkeit, hat Griff, leichter Gerbstoff,

recht guter, wieder süßlicher, aber auch herb-würziger Abgang. 27 €  

VanVolxem Rotschiefer-Riesling feinherb

Mineralisch, würzig kraftvoll präsentiert sich der ebenfalls fruchtige 

Rotschiefer Riesling in einer, im besonders gut zu stehenden, feinherben 

Variante. Die Mineralität des Rotschiefer ist noch stärker ausgeprägt als 

bei den Vorgängern. Das Fruchtspiel ist breit und dominant.  Der Abgang

 ist langanhaltend.

Van Volxem Rotschiefer-Riesling ist ein Geschmackserlebnis der besonderen

Art. 0,75 l 29 €  
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Neumeyer Pinot gris (Grauburgunder)

Aus Italien ist er ein Mode Wein, ein Pinot grigio aus dem Veneto ist Kult 

geworden. Aber dieser Pinot gris aus dem Elsass ist ein Grauburgunder der 

besonderen Güte. Ein Blumenstrauß an Früchten mit einer feinen Säurestruktur 

macht diesen Wein zum Highlight. Am Gaumen breit, mit gutem Nachhall ist 

er der vielfältige Begleiter der europäischen Küche. 0,75 l 22 €        

PURA VIDA halbtrocken, Weingut Oswald

Cuvée aus St. Laurent, Spätburgunder, Regent & Dornfelder

Die Protagonisten Klara und Simon vom Weingut Oswald verfolgen mit

Ihrer Produktserie PURA VIDA (reines Leben) eine Philosophie des unge-

trübten Genusses. Zarte Süsse und ungeahnte Fruchtigkeit sollen den 

Augenblick genusslich binden und verschönern. 

0,75 l 24 €        

Côtes-du-Rhône „Vertoux“ rosé

Ein zart-rosa Körper mit bläulichen Reflexen, ein Bouquet von kleinen roten 

Beeren und wilden Erdbeeren. Im Mund ist der Rosé erfrischend und 

durstlöschend und bietet gleichzeitig die Harmonie und das Volumen 

eines eleganten Weines. 0,75 l 17 €        

Ilagares rosado

Eine Farbe von roten Johannisbeeren mit violetten Spiegelungen registrieren 

die Augen. Ein Duft von einem Erdbeerfeld betört die Nase.Intensive Citrus- 

und Erdbeertöne verzaubern den Gaumen. Die Frische im Gesamteindruck 

machen diesen ROSADO zum Terrassenstar des Sommers. 0,75 l 17 €        

Montes Cherup rosé

Der Rosé präsentiert sich intensivem, leuchtendem Himbeerrosa.

Elegantes, höchst verführerisches Bouquet mit deutlichem Terroir- und 

Rebsortenausdruck. Blumig (Rosen), fruchtig (Erdbeeren, Orangenschalen) 

mit feiner Würze.

Am Gaumen viel Fülle mit sehr schöner Konzentration der Frucht und dichter 

Textur, im Finale lang anhaltend mit guter Säure und kräftigem Rückgrat, 

die feinen Gerbstoff-Anteile geben dem Wein seine klar definierte Struktur. 

Wunderschön ausgewogen, jung, frisch und fruchtig. 0,75 l 21 €        

Rosewein
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Ahr Spätburgunder halbtrocken Nikolaus N.

Der ausgewogene fruchtig schmeckende Spätburgunder mit etwas mehr 

Restsüße wird Ihnen gefallen.

Mit zarten Duft und reifem Schmelz begleitet er harmonisch viele Gerichte.

0,75 l 18 €  

Côtes-du-Rhône Tradition

Dieser wunderschöne Wein wächst 55 Km oberhalb von Avignon, am Fuße

des Berges Ventoux. Noten von roten Beeren in mineralischer Würze einge-

bunden präsentiert sich dieser Wein frisch und spritzig. Ein eleganter Tisch- 

und Genußwein passend für viele Anlässe. 80% Genache, 20% Syrah .

* Medaillen Concours des Vins d’Orange fast alle Jahrgänge! 0,75 l 17 €  

Montepulciano d’Abruzzo

Kaum zu glauben, diese Fruchtigkeit! Der Wein ist dicht, kompakt und 

generös im Aroma, dabei weich und saftig. Das würzige Bouquet erinnert 

an Brombeeren und Kirschen. 100 % Montepulciano

Berlin Wine Trophy: Gold Medaille 2011 (Jg. 07) 0,75 l 21 €  

Ilagares tinto

Die Rebsorten des Ilagares sind Tempranillo 70%, Garnacha 20%, Merlot 

und Cabernet Sauvignon 10%. Ein mittleres rot , ins violett übergehend bildet

 den farblichen Aspekt. Intensive und komplexe Aromen von roten Beeren 

und Schokolade. Kräftig und gut strukturiert, am Gaumen mit Beerenfrüchten

und einem Hauch Süße findet dieser Wein Balance und Komplexität zugleich.

0,75 l 17 €  

Montes Merlot Reserva

Herrliche Früchte wie Johannisbeere, Heidelbeere  und Brombeere vereinen 

sich in einer eleganten Harmonie in der Nase und am Gaumen, kraftvolle 

feinwürzige Aromen mit feiner Pfeffernote komplettieren den Gesamteindruck. 

Die Reife in amerik. Eiche verleiht ihm Struktur, Finesse und ein gutes 

Lagerpotenzial. 0,75 l 21 €  

Rotwein
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Chateau de Cruzeau

Château de Cruzeau liegt zwischen Martillac und St Médard d'Eyrans im 

Süden von Pessac-Léognan. Es wurde 1973 von Andre Lurton gekauft und 

wieder zu alter Größe gebracht. Gegenwärtig ist der Besitz 101ha groß, 

27ha davon sind weiss bestockt. Dieser Rote besteht aus 43% Merlot, 

55% Cabernet-Sauvignon und 2% Cabernet Franc. 

Die Fermentation: 3 Wochen in Edelstahl mit anschließender Lagerung:

in Barrique (30-40% Neu) machen aus diesem Wein einen fruchtbetonten

 und tiefgründigen Bordeaux mit Finesse. 0,75 l 44 €        

Marchese Antinori

Das Antinori-Weingut Tignanello verwendet ausschließlich die besten Trauben 

für diesen nur in guten Jahrgängen produzierten Chianti Classico Riserva, 

der zu 90% aus Sangiovese-Trauben, zu 10% aus Cabernet Sauvignon und 

anderen ergänzenden Rebsorten besteht. Ein körperreicher und runder Wein 

von intensiv rubinroter Farbe mit granatroten Nuancen. 14 Monate 

ausgebaut in Barriques, erinnert sein Aroma deutlich an Kirschen, Veilchen 

und weist Noten von Tabak auf. 0,75 l 53 €        

Huarpe Taymente Malbec

Etwas vegetabiler und altholziger Duft nach schwarzen Beeren mit 

Kräutertönen und erdigen Nuancen. Klar und geradlinig im Mund, herbe

dunkle Frucht mit erdigen und leicht kräuterigen Noten, deutliches Holz 

am Gaumen, viel Alkohol, leichter Säurebiss, viel Tiefe, und Nachhaltigkeit

im Abgang. Malbec - die Rebsorte mit dem vollmundigen Fruchtaroma. 

In diesem Fall perfekt vinifiziert. Ein Genusswein für lange Winterabende.
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Chateau Gaby 2009 - Fransac

Ein Glückfall im Bordeaux - Nach dem 2003er war es schwer einen geeigneten

Nachfolger zu finden. Nun hat sich der 2009er Jahrgang zur optimalen Trinkreife

entwickelt. Volle Fruchtaromen von dunklen Beerenfrüchten mit zarten Noten

von Vanille, Schokolade und geröstetem Toast. Im Abgang noch frisch und

langanhaltend. 0,75 l 55 €               

Barbera d'Alba "Mon Birone" Monchiero Carbone

Barbera d'Alba, der zweite große Wein aus dem Piemont ist ein extrem

fruchtiger, kraftvoller Wein mit einem reichen Bouquet von würzigen Beeren-

früchten. Harmonisch elegant und samtig im Geschmack mit einem überwäl-

tigendem Duft und einem grandiosen Abgang. Es muß nicht immer Barolo sein.

0,75 l 55 €               

Viola Reserva 2006

Dieser Reserva aus dem Rioja ist ein sehr interessanter Wein. Obwohl dieser

Reserva klassisch zwei Jahre in amerikanischer und französischer Eiche ausge-

baut ist und aus 96% Tempranillo und 4% Graciano vinifiziert wurde, bietet er 

ein Potpourri von fruchtigen sowie würzigen Tönen. In der Nase und am 

Gaumen kraftvoll und beerig. Die Gerbsäure ist harmonisch eingebunden.

Der Abgang endlos. 0,75 l 55 €               

Unsere Prestige-Cuvees
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Die Heim’sche Sektkellerei in Neustadt a.d.W. stellt diese hervorragenden 

Sekte in Flaschengärung her. Die Grundweine werden bereits in der 

3. Generation ausschließlich von den Vertragswinzern vor Ort eingekauft.

Vinum Riesling Sekt trocken

Glas 0,1l 4,50 €     

Flasche 0,75l 30,00 €   

LIGHT live® Sparkling WHITE alkoholfrei

Flasche Piccolo 0,2 l 6,00 €

Durch einen glücklichen Zufall ist das Champagnerhaus Robert Alain im Bitburger 

Land gelandet. 

Ein luxemburger Champagne - Kenner hatte den Kontakt hergestellt.

Aus hervorragenden Lagen aus dem Südwesten der Champagne werden 

die erlaubten Rebsorten Pinot noir (Spätburgunder), Pinot meunier (Schwarzriesling)

und Chardonnay angebaut und zur Reife gebracht. In der vierten Generation hat die

geschäftsführende Tochter einen Winzer aus der Region geheiratet, der als Mitgift

einige Parzellen mitbringt und für die Weinbergs- und Kellerarbeit zuständig ist.

Robert Allait Tradition…brut 0,375 l Flasche 35,00 €   

Robert Allait Tradition…brut 0,75 l Flasche 55,00 €   

Robert Allait Tradition…brut 1,5 l Flasche 115,00 € 

Magnum

Robert Allait…….“ Cuvée Stefanie” 0,75 l Flasche 95,00 €   

Champagner

Sekt

Erfrischende Apfel- und Zitrusnoten bestimmen das feinfruchtige Ge-

schmackserlebnis – spannungsreich kombiniert mit belebender Säure 

und tragender Fruchtsüße. Verwendet werden nur sortentypische Weine 

aus ausgewählten Weinanbaugebieten Europas. Sie zeichnen sich durch 

einen feinen, ausgewogenen Fruchtsäuregehalt und einen hohen Anteil 

an Mineralstoffen aus.


